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enussvolle Zusammenarbeit von ausgezeichneten Winzern und Gastronomenmin der Thermenregion Wienerwald

Industrievierte

Feine Weine fiir
das feine Festtagsmenii

Thermenregion. Top-100-Weine mit passenden Rezeptideen

N MARKUS FOSCHUM

e Top-100-Weine aus der
iermenregion  sind  ge-
irt. Dabei fiel die Wahl
esmal besonders schwer,
nn es gab eine Rekordbe-
iligung: ,45 Weinbaube-
ebe haben sich mit fast
0 Weinen der strengen
tkostung gestellt und
1 konnten dieses Jahr so-
1 101 Weine in die Top
0 aufnehmen*, freut sich
stleiter Christian Eitler
n der Bezirksbauern-
mmer Baden und Mod-
g. Die Jury — bestehend
< staatlich gepriiften
stern und Winzern -
wertete in den Katego-
n Rotgipfler, Zierfand-

ler, Chardonnay, WeiRbur-
gunder,  Grauburgunder,
St. Laurent, Pinot Noir so-
wie Prédikatsweine. ,Die
pramierten Weine sind
gleichzeitig die Weinemp-
fehlung unserer Winzer fiir
den Festtagstisch®, betont
Britta Déring vom Wein-
forum Thermenregion.

Zum Wein das Menii

Heuer wurden drei regio-
nale Gastronomen eingela-
den, passend zu den Top-
100-Weinen ein Festtags-
menii zu kreieren. Die
Rezeptideen von Babenber-
gerhof (Modling), Siidufer
(Guntramsdorf) und Tho-
mas (Tattendorf) wurden
gemeinsam nachgekocht.

Als Inspiration fiir alle
Weinliebhaber und Hobby-
koche werden die Rezepte
in den Wochen vor Weih-
nachten online prisentiert.

Kiichenchef  Thomas
Reinisch vom Restaurant
Thomas im Johanneshof,
Tattendorf, empfiehlt ein
gerduchertes Forellenfilet
mit dreierlei Karotte als
Vorspeise. Die Weinemp-
fehlung kommt von Winzer
Florian Alphart aus Trais-
kirchen mit einem Rotgipf-
ler Ried Rodauner Top Se-
lektion 2021.

Fiir den Hauptgang ver-
rét Mario Sziics, Chefkoch
im Modlinger Babenber-
gerhof, sein Rezept fiir ein
Rehragout, das er mit Erd-

apfelkroketten, Steinpilzen
und jungen Brokkoli ser-
viert. Dazu schmeckt fri-
sches Rotkraut. Die passen-
den Weinbegleitung ist ein
Pinot Noir Ried Holzspur
Reserve 2020 von Johann
Gisperg aus Teesdorf.

Den Tipp fiir das siile
Finale steuert Christian
Karner, Kiichenchef im
Siidufer, bei: Maroni-
Mousse mit Sanddorn-
Mascarponecreme. Winze-
rin Christa Mayer-Klacnik
vom Weingut Waldmayer
aus Baden kredenzt dazu
ihren Rotgipfler Eiswein
2019. Rezeptideen sowie
alle ausgezeichneten Wei-
ne gibt’s unter www.wein-
land-thermenregion

NewsFlash

Regenbogental
schenkt ein

Leobersdorf. Der Thera-
piehof Regenbogental
kiimmert sich um Kinder
und Familien in Trauer-
und Krisensituationen.
Am 19. und 20. Novem-
ber (jeweils 15 bis

20 Uhr) la4dt man zum
Punschen in die Miihl-
gasse 10. Neben heiRen
Getranken und Kuchen
gibt’s tierisches Rahmen-
programm, und Tombola;
Promis schenken aus.

Spitzensport
in der Aqua Nova

Wiener Neustadt. Von

24. bis 27. November ist
die Aqua Nova Austra-
gungsort der 10. Interna-
tionalen Osterreichischen
Kurzbahn-Staats- und
Juniorenmeisterschaften
im Schwimmen. Athleten
aus verschiedenen Natio-
nen treten bei dem Wett-
kampf an. Zuschauer
haben freien Eintritt.
Geoffnet ist in der Zeit
sonst nur der Erlebnis-
und Saunabereich.

Info-Tage zum
Lehramt-Studium

Baden. Am 28. November
und am 19. Janner 2023,
jeweils ab 18 Uhr, kén-

- nen sich Interessierte

iiber das Bachelorstu-
dium Lehramt Primar-
stufe an der Pidagogi-
schen Hochschule NO
informieren. Vizerektorin
Edda Polz spricht iiber
das Berufsbild, Bildungs-
direktor Karl Fritthum
iber die Berufsaussich-
ten. www.ph-noe.ac.at



